Bk SAMERBERGER NACHRICHTEN
b Aktuelles vom Chiemsee und aus Bayern

Rezept-Tipp vom Wastlhof. Quarkstollen

Beitrag

Maria Riepertinger vom Wastlhof in Prien-Elperting hat fAvur die Weihnachtszeit folgenden Tipp
fAYar eine Nachspeise:

Rezept Wastlhof Quarkstollen

Zutaten:

500 g Mehl (Weizen oder Dinkel 630)

1 Packung Backpulver

150 g gemahlene Mandeln oder HaselnAYssse
180 g Zucker

¢ 150 g Korithen (alternativ getrocknete Aprikosen)
¢ 100 g unbehandeltes Zitronat sehr fein gehackt

e 1 Prise Salz

¢ 1 Prise Nelken gemahlen

e 1/2 TL Zimt gemahlen

Abgeriebene Schale einer halben unbehandelten Zitrone
1 EL Rum

2 EL Amaretto

2 Eier

250 Magerquark

125 g weiche Butter

30 g flA¥4ssige Butter zum Bestreichen
Puderzucker zum BestAauben

Zubereitung:

1. Alle Zutaten in einer groA?en SchAYsssel mischen mit den Knethaken zu einem Teig verkneten.
2. Aus dem Teig einen klassischen Stollen mit Einschlag formen (alternativ in eine Stollenform
geben oder einen Wecken formen)
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3. Auf einem mit Backpapier ausgelegten Backblech 60 Minuten bei 180 Grad Umluft backen.
4. ' Den heiA?en Stollen sofort mit der Butter bestreichen und dick mit Puderzucker bestAauben.

Tipp: Quarkstollen kann sofort angeschnitten werden, Quarkstollen muss nicht durchziehen!

Luftdicht verpackt bleibt der Quarkstollen mehrere Wochen frisch. Die Butter mit dem Puderzucker
machen den Stollen haltbar. Quarkstollen ist schnell zubereitet.

Rezept: Wastlhof in Prien-Elperting (Freilandeier)
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500y Mehl (Weizen oder Dinkel 6300 v TL Himi gemahlen
1 Pokg.  Backoubser eortean Scha sner
150 gemahkne Mandeln Fallsn unbshandehan Zivone
tcder Hissinices 1EL Fum
Wig Zucke 2EL Amavetic
1i0g Komihen jakeraiy =0g Magequacs
i ckrening Aorikear) 7 Eor
100g  unbarandeltes Zivonad 1350 waiche Butier
st frin gefeckt g Adssige Bumer us Pasisichan
igetl Furdorzucher 2um Bastiuben

1 Prise  Mefuen gemahion
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1. Ailbe Zutaien in aner groBan Schikssal mischan und
mil den Kneftaken 2u snem Teig vesineten,

2 Aurn chern Taig eiver Kisciechen Sialen mi Enachiag femen
[nitermatiy in ene Solemiorm geben oder einen Yeoken tomeni

3. B prem md Black papesr ausgelegien Backbisch 80 Mnuben
bel BB Grad Umiuk backen.

4. Dien haxilen Swoden solort mit des Buter besreichen und
dick M Puderzucker bastiubor,

Tipp: Guarkstolien kann soort angesshniben werden
Cumrkstollen s nichl durghehahes

Luritdicht varpacki bledbt er trotodam meheena Wochon Trsck,
D Buimar st din Pudeszuchor meshan dem Stolkin halthar
Cheresoden mt schnedl zubsnsiet.
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Fiir ein gutes, erfiilltes Leben bis ins hohe Alter.
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