
Munzinger Biohendl wieder am 21. Juni

Beitrag

NÃ¤chster Verkaufs- und Abholtakt fÃ¼r Bio-Hendl ist am Freitag, 21. Juni. FÃ¼r den HofverkaufÂ  ist
eine vorherige Reservierung zu empfehlen.

Bereits seit den frÃ¼hen 1990er Jahren setzt die Familie Mayer auf eine natÃ¼rliche und nachhaltige
Landwirtschaft, die den Verzicht auf chemische Spritzmittel, kÃ¼nstliche DÃ¼ngemittel sowie den
Einsatz von Medikamenten einschlieÃ?t. Die HÃ¼hner auf dem Munzingerhof werden gemÃ¤Ã? den
strengen Richtlinien von Naturland gehalten, um das Wohlbefinden der Tiere sicherzustellen. Die
groÃ?zÃ¼gigen GrÃ¼nlandauslÃ¤ufe bieten den Tieren viel Platz, um sich frei zu bewegen und ihren
natÃ¼rlichen Verhaltensweisen nachzugehen. Diese sorgfÃ¤ltige Haltung garantiert die beste
QualitÃ¤t der Naturland Bio-Hendl.

Â Eine Vorbestellung ist unter der Telefonnummer 0170-8036213 oder auf der Website 
www.bio-hendl-munzinger.de mÃ¶glich.

Bildmaterial: Simon Media (www.SimonMedia.de)
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Kategorie

1. Gastronomie

Schlagworte

1. Atzing-Wildenwart
2. Bio-Hendl
3. Chiemgau
4. MÃ¼nchen-Oberbayern
5. Munzing
6. Prien
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