
GesprÃ¤ch mit â??Anderlbauerâ?? in Frasdorf

Beitrag

â??Wir kÃ¶nnen den Wind nicht Ã¤ndern, aber die Segel anders setzenâ?? – der griechische 
Philosoph Aristoteles brachte es bereits vor Ã¼ber 2000 Jahren auf den Punkt. Um persÃ¶nlich 
und beruflich erfolgreich seinen Weg zu gehen, braucht es Mut, die Bereitschaft fÃ¼r 
VerÃ¤nderungen und die Leidenschaft, mit der sich auch Hindernisse und Herausforderungen 
bewÃ¤ltigen lassen. Das ist auch die Geschichte des Johann Huber, Inhaber und 
GeschÃ¤ftsfÃ¼hrer vom â??Anderlbauerâ??, der vor Ã¼ber 20 Jahren innerhalb kÃ¼rzester 
Zeit seinen eigenen KÃ¤sereibetrieb in Frasdorf aufgebaut hat, und zwar auf dem elterlichen 
Bauernhof, der bereits Ã¼ber 350 Jahre im Familienbesitz ist.

Geboren 1966 war Johann Huber von frÃ¼hester Jugend an in den Ablauf des Nebenerwerbsbetriebs
seiner Eltern Magdalena und Johann Huber senior eingebunden: â??NatÃ¼rlich halfen wir als Kinder
vor und nach der Schule oder in den Ferien bei der Stallarbeit oder bei anderen TÃ¤tigkeiten, die auf
dem Hof mit zehn KÃ¼hen, Bienen, JÃ¤gerei und dem Angebot Urlaub auf dem Bauernhof so
anfielen. SelbstverstÃ¤ndlich wurde ich dann auch als Jugendlicher, als die Zeit der sozialen Kontakte,
der abendlichen Partys und Treffen Gleichaltriger begann, mit den verschiedensten Klischees, die so
Ã¼ber bÃ¤uerliche Familien kursierten, schmerzlich konfrontiert.â?? Doch das hielt den jungen
Johann Huber nicht davon ab, sich ausfÃ¼hrlich mit dem Thema Landwirtschaft zu beschÃ¤ftigen und
sich viele Gedanken darÃ¼ber zu machen, wie man den Kleinbetrieb wirtschaftlich erfolgreich
weiterfÃ¼hren kÃ¶nne. Und so absolvierte der begeisterungsfÃ¤hige junge Mann nach seiner Lehre
zum Zimmerer noch eine Zweitausbildung zum Landwirt, die ihm das fachliche Wissen und damit die
gute Basis fÃ¼r die WeiterfÃ¼hrung des Hofes geben sollte. â??Wie kann man unseren
traditionsreichen Betrieb zeitgemÃ¤Ã? und erfolgreich in die nÃ¤chsten Jahrzehnte fÃ¼hren. Und
zwar so, dass es fÃ¼r uns alle stimmig ist und unseren AnsprÃ¼chen und Wertvorstellungen
entspricht?â??, so schildert Johann Huber die Ã?berlegungen, die er damals anstellte. Er entschied
sich, in Prien auf einem vier Hektar groÃ?en Hof mit 42 Milchschafen sein heutiges Molkereigewerbe
aufzubauen. Und sehr bald erkannte er, dass qualitativ hochwertige, biologische und regionale
Lebensmittel die Produkte der Zukunft sind. â??Ich bin 1989 dem Bioland-Verband beigetreten. Auf
dem regelmÃ¤Ã?igen Stammtisch der dort organisierten Landwirte in der Region haben wir uns immer
wieder gegenseitig gestÃ¤rkt, ermutigt und ausgetauscht, was sehr wertvoll und wichtig fÃ¼r mich
war. Heutzutage sind RegionalitÃ¤t, Tierwohl und Nachhaltigkeit QualitÃ¤tskriterien fÃ¼r Produkte,
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seinerzeit galten wir Bioland-Bauern als Spinnerâ??, erinnert sich Johann Huber. Doch er verfolgte mit
ungeheuer groÃ?er Leidenschaft, ZÃ¤higkeit und Durchhaltewillen seine PlÃ¤ne weiter: 1992 stellte er
auch den elterlichen Betrieb in Frasdorf auf Milchschafe um. Sein Vater Ã¼bernahm gemeinsam mit
dem Sohn Pflege, FÃ¼ttern und Weidegang der Tiere; die Mutter, zweifache Spinnmeisterin und
KrÃ¤uterpÃ¤dagogin, widmete sich im Besonderen der Wollverarbeitung. Bereits damals wurden alle
Produkte vom Bauernhof vor Ort, zunÃ¤chst noch im Hausgang, verkauft, seit 2002 gibt es fÃ¼r die
Direktvermarktung der hochwertigen Produkte und Lebensmittel den Hofladen. Im gleichen Jahr
konnte die neue KÃ¤serei mit EU-Zulassung bezogen werden.

Johann Huber: â??Es war wirklich harte Aufbauarbeit, es gab ja fÃ¼r Ã¶kologisch hergestellte
Lebensmittel noch keine Vertriebsstrukturen. So fuhr ich mit einem kleinen Wagen Wirte, Einzel- und
GroÃ?hÃ¤ndler an, um diese zu beliefern, oder bot meine Waren auf MÃ¤rkten an.â?? Auch die
Auseinandersetzung mit dem Vorschriften-Dschungel der EU-Normen kostete Zeit und Kraft. Doch bei
der BewÃ¤ltigung aller kleiner und groÃ?er WiderstÃ¤nde in den letzten Jahrzehnten, auf die Kraft und
den RÃ¼ckhalt aus der Familie kÃ¶nnte und kann sich Johann Huber immer verlassen: â??Ohne
meine tatkrÃ¤ftige Ehefrau und Partnerin Margarita, Ã¼brigens Landwirtschaftsmeisterin, und meine
Eltern hÃ¤tte ich meine Vision von einer nachhaltigen, Ã¶kologischen Produktion von hochwertigen
Lebensmitteln und Produkten nie verwirklichen kÃ¶nnen!â??

Inzwischen werden in der KÃ¤serei die ganze Woche Ã¼ber im Zweischichtbetrieb 5000 Liter Schaf-,
Ziegen- und Kuh-Milch aus eigener Produktion und von 16 anderen Bauern aus der Umgebung
verkÃ¤st; die bunte Angebotspalette an KÃ¤se aller Art, Fleisch und Wurst, aber auch Honig und
Obstprodukte wie SÃ¤fte, SchnÃ¤pse und KonfitÃ¼ren in ganz Deutschland und im
deutschsprachigen Europa verkauft. â??Diese Vielfalt, wie sie unser Hof mit Obstbau, Bienen und
Schafzucht bietet, zu nutzen, und daraus immer wieder neue hervorragende Produkte zu entwickeln
und direkt zu vermarkten, das macht die Philosophie unseres Unternehmens aus. Dazu gehÃ¶ren
auch Veranstaltungen wie unsere Markttage, ein Erlebnistag im Streuobstgarten oder auch die
Betriebsbesichtigungen. Mit dieser nachhaltigen Bewirtschaftungsweise mÃ¶chten wir sicherstellen,
dass der Familienbetrieb auch fÃ¼r unsere Kinder noch eine gesicherte Zukunft hat!â??, so Johann
Huber.

Apropos Kinder, bei diesem Thema leuchten die Augen von Johann Huber, wenn er von ihnen
erzÃ¤hlt: Alle drei, Hans als Industriemechaniker und Fachagrarwirt-KÃ¤serei, Emmeran als
Industriefachwirt und Rosalie als Hauswirtschaftsmeisterin, haben ihren Platz im Unternehmen
â??Anderlbauerâ?? gefunden. â??Ich bin unglaublich stolz darauf, dass sie mitarbeiten wollen. Damit
sind zumindest die Weichen fÃ¼r eine spÃ¤tere Ã?bergabe gestelltâ??, freut er sich. Doch bis dahin
gibt es noch viele weitere Ideen zu verwirklichen, etwa das Projekt â??HUMANE
LandWIRTSCHAFTâ??, einem Themenpark der seit einiger Zeit auf insgesamt einem Tagwerk des
Hofes mit bepflanzten Beeten unterschiedlichster Art bestÃ¼ckt ist. Oder die Umsetzung des
Meisterprojekts seiner 20-jÃ¤hrigen Tochter Rosalie, dem â??Bio-Grillkistlâ?? in drei Variationen,
deren Produkte allesamt im Hofladen erhÃ¤ltlich sind.

Bericht: Franziska Finsterwalder – Bilder: Anderlbauer
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https://www.samerbergernachrichten.de/gespraech-mit-anderlbauer-in-frasdorf/hofladen-aussen/
https://www.samerbergernachrichten.de/gespraech-mit-anderlbauer-in-frasdorf/opa-mit-schafe/
https://www.samerbergernachrichten.de/gespraech-mit-anderlbauer-in-frasdorf/produktion-1-verkleinert/
https://www.samerbergernachrichten.de/gespraech-mit-anderlbauer-in-frasdorf/schafe-3_verkleinert/
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https://www.samerbergernachrichten.de/ads/streuobst-cube-kommunikationsagentur-gmbh/

